
MENU



COCA COLA  5
COCA COLA ZERO  5
SPRITE  5
FANTA  5

SUCCHI  6
GINGER ALE  6
GINGER BEER  6
ACQUA 1LT  5

analcolici

birre
CORONA  8
MENABREA  8
NASTRO AZZURRO  8

HEINEKEN  8
HEINEKEN 0%  8

spritz
APEROL  12
CAMPARI  12

HUGO  14
LIMONCELLO  16

bollicine

40

60

60

200

8

10

8

PROSECCO 
Rebuli Via Cima, Lombardi

ROSÈ
Rosé, Marchesi di Ravarino, Emilial

FRANCIACORTA
Costa di Ome, Lombardia

CHAMPAGNE
Pol Roger, Francia

cocktail d'autore
ESPRESSO MARTINI  14 
Vodka, Caffè Borghetti, espresso, simple syrup 

TOMMY’S MARGARITA  15 
Mezcal, lime juice, agave syrup, salt rim

TIMES SQUARE  15 
Rye whisky, red cheery Martini

OLD FASHIONED  16
Smoked bourbon, Fernet Branca, sugar 

PIMM’S CUP  16 
Pimm’s, lemon juice, ginger ale, fresh fruits

MY PALOMA  16 
Tequila, pink grapefruit juice, agave syrup

BOULEVARDIER  16 
Bourbon, Campari, sweet vermouth

mixer e classici
GIN TONIC  14
VODKA TONIC  14
AMERICANO  14
MARTINI COCKTAIL  14

MARGARITA  14
DAIQUIRI  14
MOJITO  14
NEGRONI  16 

premium gin e premium vodka
chiedi allo staff la lista completa

ask our staff our complete list

16 | 20



vini bianchi
B.ZAR BIANCO 
Chardonnay e sauvignon blanc, Lazio

PASSERINA 
Le Silvi, Lazio

PECORINO
Mormaj, Abruzzo

PINOT GRIGIO 
Magnolia, Friuli

CHARDONNAY 
Tormaresca, Puglia

FALANGHINA
Terre dei Briganti, Campaniauli

ROSATO CERASUOLO 
Estroversa, Abruzzo

MORMAJ
Trebbiano, Abruzzo
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vini rossi
B.ZAR ROSSO 
Cabernet e Merlot, Lazio

MONTEPULCIANO 
Indio Bove, Abruzzo

CESANESE
Rapillo, Lazio

PRIMITIVO 
Pumo, Puglia

LA VOLPE
Dolcetto, Forti del Veneto

CHIANTI
Castellina, Toscana

BARBERA
Morando, Piemonte

PINOT NERO
Stefanago, Lombardia
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Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile 
richiedere l’appostia documentazione al personale di servizio 

For any information about substances and allergens 
you can consult the staff

caffetteria
ESPRESSO  3

ESPRESSO DECAFFEINATO  3  

CAPPUCCINO   6 

CIOCCOLATA CALDA   6 

TÈ CALDO   6

BULLEIT  10  
Bourbon

KNOB CREEK  10 
Bourbon

CARDHU  12
Single Malt Whisky

whisky

chiedi allo staff i premium bourbon e whisky
ask our staff for our premium selection of bourbons and whiskys

CAOL ILA 12YO   15 
Single Malt Whisky

JAMESON  8
Irish Whisky

CHIVAS REGAL  12
Blended 



CAPRESE DI BUFALA E POMODORO  11  00
Tomatoes, mozzarella and basil

POLPETTE AL SUGO
CON CROSTONE DI PANE  150
Meatballs with tomato sauce and rustic toasted bread

TONNARELLO ALL’AMATRICIANA  15  00
Tonnarello pasta, tomatoes, cured pork cheek, and pecorino 

TONNARELLO ACQUA E FARINA 
ALLA CARBONARA  15
Tonnarello pasta with Carbonara sauce

LASAGNA ALLA BOLOGNESE  16 
Lasagna with ragù bolognese 

PARMIGIANA DI MELANZANE  18
Eggplant, tomatoes, mozzarella, basil

classici italiani

HAMBURGER CLASSICO  20 
Classic burger

HAMBURGER VEGGIE  20 
Veggie burger

HAMBURGER CON SFILACCIO DI MAIALE  20 
Pulled pork sandwitch with coleslaw 

CHEESEBURGER  22 
Cheeseburger

Serviti con patatine fritte | served with french fries

burgers

le nostre pinse romane
PINSA DIAVOLA  20

PINSA MARGHERITA  20 

PINSA VEGETARIANA  20 

PINSA MARGHERITA
CON PROSCIUTTO CRUDO  22 

dolci
TIRAMISÙ CLASSICO CON UOVA BIO  9
Classic Tiramisù with organic eggs

CHEESECAKE  11 
Cheesecake with seasonal fruit toppings 

fritti e sfizi
PATATE FRITTE  9 
French fries 

OLIVE ALL’ASCOLANA  10
Ascoli style olives

“PULLPETTE” CON SFILACCIO DI MAIALE  10 
Pulled pork meatballs

hotellagrifferoma

Share your moment


